Di

Nadziewarka do produktow

wysoka precyzja dozowania nadziewania

nadzienia o réznych konsystencjach i wtasciwosciach

mozliwos¢ nadziewania produktéw o réznych ksztattach

mozliwos¢ nadziewania roznych smakéw na raz w produkcie

mozliwos¢ nadziewania produktéw z réznych stron w zaleznosci od potrzeb
mozliwos$¢ zastosowania 2 gtowicowych systemow nadziewania
utrzymanie statej temperatury nadzienia

Tajemnica smaku tkwi w nadzieniu




Nadzienie to kwintesencja smaku. Dlatego Comas stworzyt profesjonalng maszyne, ktéra nada wypiekom charakteru,
niepowtarzalnosci i ponadprzecietnosci. DI, bo tak nazywa sie ta wiryskarka, to zaledwie dwie litery, ale wiele mozliwosci.
Dzieki niej wtozysz w produkty dusze. Kremowa, lukrowa, budyniowa, z marmolady czy o smaku toffi. Twoje Paczki,
croissanty, butki jogurtowe, muffiny oraz babki piaskowe juz nigdy nie bedg takie same. Zaskocz swoich klientéw.
Zaserwuj im co$, czego jeszcze nigdy nie jedli. DI da Ci takg mozliwosé. Inteligentna maszyna potrafi bowiem napetni¢
ten sam produkt réznymi rodzajami kremow. Czyli na gorze budyn, na dole konfitura. Mozna je dodawac¢ z kazdej strony:
z gory, z dotu, z boku ciasta. Tak zrobione ciastko bedzie doskonale smakowat i z pewnoscig wyrdzni sie na sklepowej
potce. W catosci laduje w produkcie, by nastepnie rozptyna¢ sie w ustach. DI jest elastyczna, dzieki czemu mozna
ja wkomponowaé do niemalze kazdego zaktadu piekarskiego. Zapamietaj! Wyglad, zapach, smak, oraz niepowtarzalne
nadzienie, ktére w tatwy i zupetnie automatyczny sposdb dodasz dzieki DI to gwarancja Twojego sukcesu!

Potrzebowatem maszyny, ktéra w sposob catkowicie automatyczny doda nadzienie do duzej
liczby produktéw naraz. Ustyszatem o DI. Kupitem i nie zawiodtem sie. Pracuje bardzo cicho
i zarazem niezwykle wydajnie. Pozwala na wykonanie wielu ciekawych kompozycji
smakowych, dzieki czemu moge caty czas eksperymentowac z produktami.
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