INTEGRAL

PIEC PRZELOTOWY

wieksza objetos¢ produktow poprzez lepszy obieg powietrza,
male gabaryty pieca np. przy 65 m’ tylko 8,5 m dtugosci,
mniejsze zuzycie energii, brak ciezkiej siatki wypiekowej,
konstrukcja i rama ze stali nierdzewnej,

skrécony czas wypieku,

bardzo wydajny system zaparowania,

mozliwos¢ roztadunku i zatadunku z tej samej strony,
dwa systemy zraszania woda produktow.

Idealny do wypieku chleba i butek




Mata rzecz, a cieszy. | to bardzo. Integral - innowacyjny piec przelotowy firmy Koenig jest kilkakrotnie krotszy od tradycyjnych
piecow, ale to nie przeszkadza, aby na kazdym kroku deklasowat rywali. Jest uniwersalny, oszczedny i prosty w obstudze,
przez co doskonale trafia w Twoje potrzeby. Upieczesz na nim wiele gatunkéw chleba czy butek, ktére zawsze bedg wygladaty
fadnie i smacznie. Nowoczesny, ale nawigzujgcy do tradycyjnego wypieku. Maty, ale posiadajgcy duzg powierzchnie
wypiekowa. Jezeli chcesz zwigkszy¢ produkcje, ale nie masz miejsca w swoim zaktadzie, poznaj Integral... koniecznie!

Integral - integralna cze$¢ Twojego zaktadu.
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,,INie miatem mozliwosci rozbudowy zaktadu, a chciatem wstawi¢ nowoczesny piec.
Wybratem Integral. Idealnie nadaje sie do wypieku chleba.”

,,Mielismy inne piece przelotowe, ale ten jest naprawde ekonomiczny.”

,,Bardzo wydajny system zaparowania pozwala osiggngc¢ lepszg jakos$c¢ produktow Swiezych
Jjak rowniez mrozonych.”
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