CROISSOMAT

DO PRODUKCJI CROISSANT'OW

RONDO

Dough - how & more.

male gabaryty
tatwy w obstudze

regulacja zwojow na produkcie

wykorzystanie w 100 % pasa roboczego ciasta

regulowana wydajnos¢ - max.1000 szt/h na rzad produkcyjny
mozliwos¢ nadziewania nadzieniem plynnym i stalym

szybki system wymiany oprzyrzadowania

mozliwos¢ ciecia i sztancowania réznych ksztaltow

Zwija produkty rozwija sprzedaz



Podniebienie Twojego klienta bywa wybredne. Zwtaszcza, gdy kazde sniadanie wieje nudg i szaroscig. Najwyzsza pora, by

zaserwowac mu rozkoszng uczte na dobry poczatek dnia. A znakomitym, czesto nieodtgcznym elementem porannej kawy
z mlekiem, gorgcej czekolady, czy zielonej herbaty sg pyszne, i aromatyczne tréjkaciki z puszystego ciasta.
Croissanty chrupigce rogaliki z ciasta potfrancuskiego lub drozdzowego rozbudzg Twoje zmysty i doskonale wypetnig dalsza
czes¢ dnia. Pyszng i lekka przekgske wykonasz na naszym Croissomacie. Matej, sprytnej i wydajnej maszynie, pozwalajgce;j
na formowanie rogali, solanek, czy innych produktéw. Trojkaty, trapezy i kwadraty - Croissomat doskonale przytnie ciasto
w wiele, réznorodnych ksztattéw. Zrobi dla Ciebie mate rogaliczki na kazdg okazje. Z nadzieniem owocowym, czekoladowym,
ale réwniez - z szynka, serem czy z salami.

Dzieki naszej maszynie podniebienie Twojego klienta rozptynie sie we francuskim ciescie kazdego dnia.

Maszyna w 100% minimalizuje odpady. Niewykorzystane ciasto wraca i zostaje ponownie poddane formowaniu.
Dzigki temu moge wydajniej wypiekac.

Idealna maszyna do produktéw zwijanych.
Moge na nim wykonac zaréwno te nadziewane, jak i nienadziewane, z nadzieniem ptynnym oraz statym.
U moich odbiorcow bardzo dobrze sprzedajg sie croissanty z serem i salami.

W Polsce croissanty sg coraz bardziej popularne. Widze, to po zaméwieniach.
Produkuje ich wigcej i wiecej. Croissomat w szybkim czasie stat sie po prostu niezbedny.

Nie jest skomplikowany w obstudze, a jego podstawowg zaletg jest wydajnosc.
Croissomat pokroi ciasto w trojkaty, trapezy, a nawet w kota i kwadraty.

Dzigki tej maszynie mogtem zaoferowac klientom cos wiecej niz tylko tradycyjne pieczywo.
Kruche rogaliki z ciasta francuskiego wykonuje na rézne okazje.
Sniadania biznesowe, konferencje prasowe, szkolenia, bankiety to tam ladujg moje wypieki.
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Wytaczny przedstawiciel:
Cream Sp. z o.0.
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Pobierz film www.cream.pl




