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Integral wypelnia
luke w piecach
przelotowych

Z Richardem Haeuslerem,
dyrektorem naczelnym Koenig
w Austrii rozmowiamy o sukcesie
programu piecéw przelotowych
typu Integral, ktére sa

w sprzedazy od przeszio 10 lat

Jakie byly poczgtki programu Integral?

Firma Koenig zostala zalozona przez inzyniera Helmuta
Koéniga w 1966 r., syna piekarza z Hartbergu (okolice Grazu),
wlasciciela tradycyjnej, rzemiedIniczej piekarni. Jego dwaj starsi syno-
wie postanowili kontynuowaé rodzinne tradycje: pierwszy przejal
rodzinng piekarnie ojca, drugi natomiast zalozyt nowy zaktad w Gra-
zu. Do chwili obecnej obie piekarnie wcigz istnieja. Najmiodszy z
braci, Helmut, ukonczyt studia w zakresie inzynierii mechanicznej na
Uniwersytecie w Grazu i juz podczas studiow zaprojektowat pierwsza
maszyne piekarska dla swojego ojca. Maszyna ta jest Regina, znakow-
nica do kajzerek przeznaczona dla zakladéw typu rzemieslniczego.
Po ukonczeniu studiéw zalozyt firme produkujacg maszyny piekar-
skie. Takie byly poczatki firmy Konig. Wkrétce po powstaniu firmy
zaprojektowano Rex Automat, ktdra szybko stata sie kluczowym pro-
duktem i zadecydowata o §wiatowym sukcesie firmy.

Juz ponad 25 lat temu Helmut Konig mial pomyst, aby stworzy¢ kom-
paktowy i matogabarytowy piec piekarniczy o duzej wydajnosci. W tam-
tych czasach jedynie duze przemystowe piekarnie mialy piece tunelowe,
ktére jednak zajmowaly sporo miejsca. Pierwszy piec typu PU byt skon-
struowany w taki sposob, ze szafa koficowej fermentacji byla zabudowa-
na na gorze pieca - to niezwykle kompaktowe pod wzgledem zajmowa-
nej powierzchni rozwigzanie (dwa w jednym), zostato nazwane “Syste-
mem Integral’’ Jednakze ten pierwszy model charakteryzowat si¢ duza
awaryjnoscig. Wszystkie elementy odpowiedzialne za przechodzenie
produktéw przez piec byly narazone na wysokie temperatury panujace w
piecu. Czesci te psuly sie i ulegaly deformacjom.
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Jednakze koncepcja pieca kompaktowego, oszczedzaja-
cego miejsce i koszty produkgji byla wcigz na tyle imponu-
jaca, ze warta dalszych préb - az do osiggniecia doskona-
tych rozwigzan technicznych, ktére oferujemy dzisiaj.

Do jakich zakladow takie rozwigzanie jest skierowane?

Obecnie nasze piece przelotowe PU Integral stosuja
przewaznie piekarnie przemystowe. W szczegdlnosci te,
ktére produkuja pieczywo wstepnie zapieczone.

Piec PU Integral z cyrkulacyjnymi pokiadami wypieko-
wymi jest piecem idealnym do wypieku produktéw czescio-
wo podpieczonych, poniewaz umozliwia zachowanie w pro-
duktach wiekszej wilgotnosci. Podczas dopiekania tych pro-
duktow; osiaga sie wy$mienity ich smak, dzieki powstawaniu
wigkszej iloéci substancji aromatycznych oraz bardziej row-
nomiernemu rozlozeniu wody wewnatrz bochenkéw.

Obecnie proponujemy przewaznie piece PU Integral o
powierzchni wypiekowej wynoszacej okoto 65-75 m*. W
przysztosci zamierzamy wprowadzi¢ takze mniejsze piece,
ktérych powierzchnia wypiekowa bedzie wynosi¢ ok. 40
m?, odpowiednich dla mniejszych piekarni. Jednakze nie
przewidujemy wprowadzenia go do sprzedazy w najbliz-
szych 2 latach, poniewaz jeszcze pracujemy nad catkowicie
nowym rozwigzaniem dla tego typu pieca.




DOSTEPNE MODELE | DANE TECHNICZNE

MODEL MECA PUZS0O/S0  PUZS0D/26  PUZSD0/22

Powilerzchnia wypakowa (m') Fi-] &5 5
Wymiary poidadéw (mm) F500x1000 | 25001000 | 2500%1000
Bobé pokladdw (szL) 30 % 22
Wysohaié migdzy pakladami 150 157 157
Minimalry c2as pieczenia (min} 15 13 11
Oigrzewanie na: olejigaz olefigaz | oleygaz
ol o SRR - = o
Praytacze elekiryczne (kW) 3z 32 2
Maksymaine zutyce pary (kg/h) 200 00 200
Maksymaing zutyci wody (Ih) 100 100 100
Zutycie powletrza pezy cidnieni 6 bar 0 0 20
WaksyTalre COCHGEanes CoRogn | purkl 220N |20 2N | 2007 2N

Minimalra wymiary wej$cia do wsiawienia plecal 3. 50002500 | 3.500n500 | 5. 5002500

Dirowi hewe Standard Standard Standard
Orzwi prawe Opcla Cpoia Opcia
m""mz Smen atali {s1320], Standard | Standard | Standard
W AN S Tleciuma. Opeia Opeia Opeia Czym rézniq sig produkty wypiekane na piecu Integral
Wpoemilki pokinddw pa skail riarcosT] Standard | Standard | | Standard od innych piecow przelotowych?
Obrolows SZeZ0lka 40 cZyszczenia pokacéw | Standard | Standard | Standard Piec Integral taczy w sobie dwie zasady wypieku, a miano-
Tasma do raziaduniu produkin Opcja Opcia Opda wicie wypiek cieptem konwekcyjnym w polaczeniu z promie-
Tadema kroczigca do zaladunky pieca Opcja Cpcja Opgja niowaniem cieplnym. Dlatego tez efektywnos¢ wypieku na
piecu Integral plasuje sie¢ miedzy piecem obrotowym i wsado-
L P wym. Umotzliwia to wypiek bardzo szerokiego asor-
= a tymentu (butki, chleb, produkty cukiernicze itp).
- Kolejng duza zalet tego systemu jest jego auto-
o matyzacja. Poktady wypiekowe pieca s zaladowy-
[+ wane z jednej strony; a roztadowywane z drugiej.
EF @ Podsumowujac, piec ma duza powierzchnie wy-
piekows, ale zajmuje mato miejsca; wszystkie czesci
odpowiedzialne za ruch pokladéw wypiekowych
poprzez obszary pieca s umieszczone na zewnatrz,
- gdzie nie maja stycznosci z wysokimi temperatura-
e e mi, co gwarantuje naprawde bezpieczne dziatanie.
—— Jakg obecnie pozycje na swiecie i w Polsce
§%%m zajmuje piec Integraf?
Z duza satysfakcja obserwujemy, ze piec Inte-
Virechost poatess | Woros gral cieszy si¢ w Polsce coraz to wigksza popular-
55 m2 {160 mm 8107 mm noécig. Mamy tez nadzieje, ze juz w najblizszej
e —— przysztosci to duze zainteresowanie przelozy sie

na kolejne nowe zaméwienia.

Wiele piecow Integral zainstalowali$my takze

Czym rowni sig piec Integral od innych piecow przelo-  w Niemczech, Szwajcarii, Austrii 1 we Wloszech, kolejne instalujemy
towych? juz w Niemczech i takze po raz pierwszy w Rosji.

Podstawowg wlasciwoscig rdznigcg piec od innych tego Na koniec prosze o kilka stow na temat sprzedazy urzadzen firmy
typu piecow przemystowych jest to, ze udato si¢ nam spetni¢ ~ Koenig w Polsce.
wszystkie warunki niezbedne w systemie wypieku kompak- Dzieki pomocy firmy CREAM, polski rynek stat sie dla nas statym
towego: m.in. 3 strefy - bardzo wydajna strefa zaparowania i waznym odbiorcg. Mozemy poszczycic si¢ mocng pozycja zarowno
na wejéciu oraz dwie strefy wypiekowe - regulowane nieza- ~ w piekarniach rzemieslniczych, jak réwniez przemystowych, a takze
leznie od siebie. Czyni to piec PU Integral doskonatym do  wieloma projektami w trakcie realizacji. Polska jest krajem, w kto-
wypieku takze duzych bochenkéw, poniewaz w pierwszej — rym, podobnie jak w Niemczech i Austrii, chleb i bulki maja diuga
strefie wypiekowej mozna stosowa¢ wysokie temperatury. tradycje. Dlatego tez niemal wszystkie nasze produkty, zaczynajac od

Kompaktowo$¢ pieca pomaga oszczedzaé energie w  dzielarki Mini Rex, poprzez linie do butek Eco Twin, Combi Line,
stopniu znacznie wiekszym, niz w przypadku tradycyjnych ~ KGVt, az po piece obrotowe Roto Passat i przelotowe PU Integral,
piecéw tunelowych. cieszg si¢ duzym zainteresowaniem.
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