CERES 2.1

LINIA DO CHLEBA

nowoczesna dzielarka, ktora spetnia najwyzsze wymagania w zakresie delikatnej i precyzyjnej obrobki ciasta
do wszystkich ciast od 100% pszennego do 100% zytniego

innowacyjny sposob wazenia za pomoca elektronicznej tasmy wazacej

grawitacyjny system dzielenia ciasta

do potaczenia z kazda linig chlebowa

mozliwos¢ garowania ciasta w dziezy, nawet do 2h przed podaniem do maszyny

urzadzenie wszechstronne dla kazdej piekarni, idealne do produkcji réznego typu chlebéw

Aby chleb dobry byl!




Wyobraz sobie maszyne, ktéra potrafi idealnie zastapi¢ ludzkie dtonie. Innowacyjne urzagdzenie z catkowicie elektronicznym
systemem wazenia keséw, ktdre obrobi wszystkie rodzaje ciast i subtelnie nada im idealny ksztatt. Urzadzenie, ktére raz na
zawsze zakonczy zmudny proces recznego porcjowania. Uniwersalng linie, ktéra zautomatyzuje Twojg produkcie,
ale jednoczednie zachowa rzemieSlniczg, powtarzalng jakos¢ produktéw. Linie, ktéra nie zniszczy struktury ciasta,
ale pozwoli mu zachowac jego peten aromat. Taka maszyna jest tylko jedna. To dzielarka do chleba Ceres, zaprojekiowana
przez austriackg firme Koenig - swiatowej klasy eksperta w liniach piekarniczych. Wielokrotnie doceniana i nagradzana.
Bez watpienia najbardziej pozadana linia do chleba. Moze warto sprawdzi¢ dlaczego?
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“Batem sie, ze chleb zrobiony na tej linii bedzie mniej smaczny. Tymczasem udato
mi sie zautomatyzowac produkcje i zaoferowac klientom smaczniejsze pieczywo”

“Ceres idealnie zastepuje prace ludzkich rgk. Dzieki niemu mogtem poprzesuwac
pracownikéw do innych zadan. A to dato mi oszczednosci!”

“Ta linia jest najbardziej nowoczesnym urzgdzeniem w Polsce i na Swiecie.
Nie dziwie sie, ze dostata tyle nagréd na swiatowych konkursach.”

“Najbardziej cieszy mnie powtarzalnosc tej maszyny oraz to, ze moge na niej obrobi¢ wszystkie
rodzaje ciast, produkowac pieczywo od pszennego do zZytniego oraz nadawac
mu rézne ksztatty: chleba baltonowskiego, okragtego, czy foremkowego.”
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‘Dzielarka Koeniga gwarantuje mi mozliwos¢ bardzo dynamicznej produkcji.
Teraz jeszcze tatwiej moge dopasowac sie do potrzeb rynku.”

“Dzieki Ceresowi zmienita sie estetyka mojego zaktadu. Piekarnia wyglgda bardziej profesjonalnie.”
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